ENTREES

PLATS DU JOUR

GARNITURES

DESSERTS

lundi 25 mai 2026

[ pronum
Quenelle nature sauce Aurore \f[ﬁ[

Haricots verts ail et persil
Pennes au Beurre
P L]
Plateau de Fromages ‘E :
Moelleux Chocolat
Ananas frais

Compote pomme fraise

"sous réserve de nos approvisionements"

Menus De Votre Restaurant Pour Cette Semaine

x

Sainte-Colette

mardi 26 mai 2026

Chou fleur vinaigrette

Concombre a l'aneth

Salade mélangée

Sauté de dinde facon
Basquaise

Filet de lieu sauce vierge

Haricots blancs tomatés

Carottes braisées

Plateau de Fromages

Compote pomme-cassis

Liégeois au chocolat

Salade d'agrumes

Saint-Joseph
S s e . . Saint-Paul
* Menus conseillé équilibrés et servis a Sainte Colette

mercredi 27 mai 2026

jeudi 28 mai 2026

vendredi 29 mai 2026

Tomates aux échalotes

Carottes et céleri
mayonnaise

Salade de pates

Salade de chou Chinois

Fenouil vinaigrette Macédoine au curry

Salade mélangée Salade mélangée Salade mélangée

Sauté d'agneau Moutarde

Poélée Kebab g
Oignons

O]

Filet de colin a I'estragon

Haut de cuisse de poulet au

Fﬂﬁ*i’ﬁ Poisson Bordelaise Omelette aux poivrons thym

Duo de haricots Riz pilaf Gratin de courgettes

Pommes vapeur Brocolis Pates au beurre

I L P L
Plateau de Fromages ‘E : Plateau de Fromages ‘E : Plateau de Fromages

Salade de pommes et fruits
rouges

Moelleux aux pépites de
chocolat

Créme aux ceufs =

Semoule au lait Creme dessert Compote tous fruits

Salade de fruits Pruneaux a l'orange Ananas frais

P |

: Produit Frangais @ : :

i Déclic Vert : : ‘F]: :

Contient au moins
1 Produit Local

Contient au moins
1 produit BIO

Bor

POLE D'ENSEIGNEMENTS



PLATS DU ENTREES

GARNITURES

DESSERTS

JOUR

Purée de PDT Blé
Courgettes Pdelée Epinards en branche
Plateau de Fromages ‘E Plateau de Fromages
Farandole de desserts Farandole de desserts
Assortiment de yaourts Corbeille de fruits
() ()
Corbeille de fruits I Assortiment de yaourts
"sous réserve de nos approvisionements"
et
i Produit Francais @ i1 Produit qualité¢ EGALIM
5 e

.
Diners Dans Votre Restaurant Pour Cette Semaine x

Sainte-Colette

Salade Composée

Dos de colin au Curry

i s PRODUIT (I Contient au moins
i Déclic Vert \ffﬁf P 1 Produit Local

* Menus conseillé équilibrés et servis a Sainte Colette

Buffet de hors d'ceuvres Buffet de hors d'ceuvres
Salade Composée Salade Composée
Pasta Jambon braisé
Bolognaise Poelée de légumes verts
Aubergines roties Semoule aux petits légumes

‘m Plateau de Fromages ‘[7] Plateau de Fromages ‘E

Corbeille de fruits Assortiment de yaourts
Assortiment de yaourts Farandole de desserts
) )
Farandole de desserts Corbeille de fruits

21,  Contientaumoins  [P¥ I o
&= T Broduit BIO A1 possmmais i |
N o N Y -
‘E! ! Préparé par nos soins < I Produit de saison !
d 11 |

Saint-Joseph
Saint-Paul
POLE D'ENSEIGNEMENTS

lundi 25 mai 2026 mardi 26 mai 2026 mercredi 27 mai 2026 jeudi 28 mai 2026 vendredi 29 mai 2026

Buffet de hors d'ceuvres

BON

VOUS

ABIENTOT!!



AFFICHAGE DES ALLERGENES PRESENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS

/ CRUSTACES

GLUTEN
LAIT
OEUF
POISSON
SOJA
MOLLUSQUES
SESAME
ARACHIDE
MOUTARDE
LUPIN

>

Vinaigrette

Pain X

Fromages et laitages X

Gouters X X X X

lundi 25 mai 2026

Déjeuner

Salade Mexicaine X

Tomates a la ciboulette

Salade mélangée

Filet de merlu Basquaise X

Quenelle nature sauce Aurore

Haricots verts ail et persil X

Pennes au Beurre X X X

Moelleux Chocolat X X X X

Ananas frais

Compote pomme fraise

Diner

Buffet de hors d'ceuvres

Salade Composée

Jambon Sauce Moutarde X

Purée de PDT

Courgettes Poelée

Farandole de desserts

mardi 26 mai 2026

Déjeuner

Chou fleur vinaigrette X

Concombre a I'aneth X

Salade mélangée

Sauté de dinde fagon Basquaise

Filet de lieu sauce vierge X

Haricots blancs tomatés

Carottes braisées

Compote pomme-cassis

Liégeois au chocolat X X

Salade d'agrumes

Diner

Buffet de hors d'ceuvres

Salade Composée

Dos de colin au Curry X X X

Blé X X

Epinards en branche X X

Farandole de desserts

CELERI
FRUITS A
COQUE
SULFITES

>




AFFICHAGE DES ALLERGENES PRESENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS

GLUTEN

LAIT

OEUF

POISSON

SOJA

MOLLUSQUES
/ CRUSTACES

SESAME

ARACHIDE

MOUTARDE

LUPIN

CELERI

FRUITS A
COQUE

SULFITES

3
)
©
[}
o

edi 27 ma

i 2026

Déjeuner

Salade de pates

Fenouil vinaigrette

Salade mélangée

Poélée Kebab

Poisson Bordelaise

Duo de haricots

Pommes vapeur

Créme aux ceufs

Semoule au lait

Salade de fruits

Diner

Buffet de hors d'ceuvres

Salade Composée

Pasta

Bolognaise

Aubergines roties

Farandole de desserts

jeudi 28 mai 2026

Déjeuner

Carottes et céleri mayonnaise

Salade de chou Chinois

Salade mélangée

Sauté d'agneau Moutarde Oignons

Omelette aux poivrons

Riz pilaf

Brocolis

Salade de pommes et fruits rouges

Créme dessert

Pruneaux a l'orange

Diner

Buffet de hors d'ceuvres

Salade Composée

Jambon braisé

Poelée de légumes verts

Semoule aux petits Iégumes

Comté

Farandole de desserts

vendredi 29 mai 2026

Déjeuner

Tomates aux échalotes

Macédoine au curry

Salade mélangée

Filet de colin a I'estragon

Haut de cuisse de poulet au thym

Gratin de courgettes

Pates au beurre

Moelleux aux pépites de chocolat

Compote tous fruits

Ananas frais




